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Figure 1- Anatomy of the pig stomach

Gastric Ulcers in Pigs — A Review Zuzana Krepelkova, Jaroslav Novotny, Katarina Bardova, Rébert Link
and Arpad Csorgo Folia Veterinaria Jun 27, 2024
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= PREDISPONENTES o DETERMINANTES

= CAUSA UNICA vs MULTIFACTORIAL
* SANIDAD (Clostridium spp, Salmonella, Mal Rojo, PCV)
* MANEJO
* GENETICA
* NUTRICION e NEoh e S %7

1}

» RELACION CAUSA/S plus PERSISTENCIA TEMPORAL
» FACTORES DEFENSIVOS # AGRESIVOS MUCOSA GASTRICA

» DESEQUILIBRIO HOMEOSTASIS (HOMEORRESIS)jij

Agriculture 2021, 11(10), 927; https://doi.org/10.3390/agriculture 11100927
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Gastric ulcers in finishing pigs: the evaluation of selected non-dietary risk factors and impact on production performance. Piotr Cybulski, Aleksandra
Wozniak, Magdalena Larska, Artur Jabtonski & Tomasz Stadejek . Porcine Health Management 26 February 2024
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SUELQOS SUELQOS SEM
SLAT TOTAL | CON PAJA

ULCERAS 2.1 1.3 0.09
GASTRICAS
(0ab)
Lesiones 2.3 2.3 0.15

Pulmonares

Bursitis 1.0 0.7 0.03
(0ab)

Robert M. Friendship, DVM, Department of Population Medicine, Ontario Veterinary College, University of Guelph

Reviewed/Revised Jun 2022 Merck Manual - Gastric Ulcers in pigs PVS ,2006



https://ovc.uoguelph.ca/population-medicine/faculty/Robert-Friendship
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REESEERYYNY  INFLUENCIA DE LOS COMEDEROS
( RACIONAMIENTO EXCESIVO o
VARIACIONES EN CONSUMO PIENSO ):

TOLVA PIENSO AGUA -10/12 CERDOS
MULTIPLES BOCAS -1 POR 3-4 CERDOS

CORRIDO: LONGITUD 30 CM/CERDO
ANCHURA 30 CM/CERDO

PROFUNDIDAD 15 CM/CERDO

REPASAR DIARIAMENTE: DOSIFICADOR
CHUPETE,CAIDAS.
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INFLUENCIA DE LOS BEBEDEROS:

=|DEAL: 1 CHUPETE/10 CERDOS
= MINIMO: 1 CHUPETE/15 CERDOS - bebederos nivel jjj

= CAUDAL MINIMO = 0.5 L/MINUTO
= (Hombre 1.51/100 kg Cerdo 10 /100 kg)

= DEFICIENCIA: BAJA CONSUMO PIENSO
=VI[CIOS - MORTALIDAD VERANO




Todos los cebaderos , todos los cerdoes con el mismo pienso 777



ULCERAS vs GENETICAS ( Finalizador Pietrain vs Duroc)
vs SEXO ( Machos y hembras enteras )

CONSUMO PIENSO VOLUNTARIO (relacion +/+)

CAPACIDAD DEPOSICION TEJIDO MAGRO
(STRESS OXIDATIVO)
(FIBRAS BLANCAS > FIBRAS ROJAYS)

FACTORES LIMITANTES DE CONSUMO
MANEJO DE LA ALIMENTACION

SISTEMA INMUNE ( PROTEINAS AGUDAS)
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ULCERAS AGUDAS vs ULCERAS CRONICAS

# CAMBIOS DE DIETAS

NIVELES y/o MATERIAS PRIMAS
PORCENTAJES INCLUSION VARIA

# CAMBIOS PROGRAMAS NUTRICIONALES

# CAMBIOS PRESENTACION PIENSO

# CAMBIOS TECNOLOGIA FABRICACION.




=»ETIOLOGIA NUTRICIONAL =2

»| A DIETA PROPIAMENTE DICHA

» TECNOLOGIA DE FABRICACION
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=»ETIOLOGIA NUTRICIONAL =

=| A DIETA PROPIAMENTE DICHA :

=MATERIAS PRIMAS : CEBADA - TRIGO ( Calidad vs % inclusién )
CEREALES EXPANDIDOS : mezclas ,
porcentajes , gelatinizacion almidones .....
= CONTAMINACIONES: INSECTICIDAS — PLAGUICIDAS (*)
= CONTAMINACIONES : HONGOS , MICOTOXINAS (*)

5 Ay, =»FACTORES ANTINUTRICIONALES HEPATOTOXICOS -

e @“‘m“ COMPONENTES BIOACTIVOS NO NUTRICIONALES (*)
ACUTE POISONING BY PYRROLIZIDINE ALKALOIDS  _ \\ N9 A CIDOS — PROTEINA

ARSI =ENERGIA — GRASA BRUTA — OXIDACION GRASA (*)

Prof. Dr. Antonio Palomo Yagiie - Madrid (Spain) 20-09-24 , . ,
= CORRELACION PROTEINA / ENERGIA

(*) Reducen biodisponibilidad de vitamina E

A
Review of Toxic Chemical Factors Influence in Gastric and Duodenal Ulcers. Valerii Lutenco, Adrian Beznea, Raul Mihailov, loana Anca Stefanopol

, Valentin Bulza and Liliana Baroiu ARS Medica Tomitana Jan 16, 2024.
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Tocopherol

=»ETIOLOGIA NUTRICIONAL =

Selenium

CgHyNOSe

Se/

=| A DIETA PROPIAMENTE DICHA :

H,0

OH

= FIBRA — PNS - fibra dietética i i

/| CORRELACION ENERGIA / FIBRA s Hfrv
= PODER TAMPON = Bicarbonato sédico
= Bajo pH - Cloruros (cloruro colina — CINa)
= OLIGOELEMENTOS : Cobre, Hierro , Selenio y Zinc
= VITAMINAS : vitamina A , vitamina Ey complejo B .
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= TECNOLOGIA DE FABRICACION

»GRANULO > MIGAJAS > HARINA
TAMANO PARTICULAS ( < 750 micras )
DISPERSION PARTICULAS : FINOS (> 20% )
MIXCIBILIDAD
DUREZA
DURABILIDAD

»SECO > PAPILLA > ALIMENTACION LIQUIDA
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Prevalencia PIENSO PIENSO
ulceras sobre GRANULADO HARINA

total muertos

(%)
VERANO 99.6 31.0
INVIERNO 76.0 63.0
(Noviembre a Ramis,G (*)
Marzo) Mayor

prevalencia
sureste Espana

\ (*) Journal of Swine Health and Production - January 2006




HECES

TIPO PIENSO | UNIDADES GRANULO GRANULO HARINA
2 mm 4 mm
ULCERAS % 2.9 1.7 0.08
GASTRICAS
CONTENIDO % 10.3 17.2 21.3
MS
ES‘DZ'MAGO
LIFORMES | lLog UFC/g 5.2 4.4 4.2
STOMAGO
ACIDO Mmol/Kg 15.0 16.0 34.0
LACTICO ingesta
ESTOMAGO
ALMIDON EN % MS 0.2 1.7 5.7

Open Textbook Library

u https://open.lib.umn.edu > swinediseas...



https://www.bing.com/ck/a?!&&p=45a5c1ac24d55811JmltdHM9MTcyNjYxNzYwMCZpZ3VpZD0yYzMzOWMwNS0zMTY1LTZlY2MtMzcyYS04ODk3MzAyMjZmM2YmaW5zaWQ9NTM3OA&ptn=3&ver=2&hsh=3&fclid=2c339c05-3165-6ecc-372a-889730226f3f&psq=ULCERS+SWINE&u=a1aHR0cHM6Ly9vcGVuLmxpYi51bW4uZWR1L3N3aW5lZGlzZWFzZS9jaGFwdGVyL2dhc3RyaWMtdWxjZXJzLw&ntb=1
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PIENSO/ Cerdos | (-1 1-3 3-4 4-5 5-7 >7
Grado lesiones (ndmero)

gastroesofagicas

(mucosa)

SECO 7197 2% 49% 23% 13% 9% 4%
LIQUIDO 657 [14% |63% 11% 6% 5% 2%

Dubroca;S-PVS Julio 2006

Prevalence and risk factors for gastric ulceration in pigs slaughtered at 170 kg. F. Gottardo1 , A. Scollo, B. Contiero , M.
Bottacini, C. Mazzoni and S. A. Edwards. Animal (2017), 11:11, pp 2010-2018
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= ETIOLOGIA NUTRICIONAL =

= TECNOLOGIA DE EABRICACION |

» ESTADO MARTILLOS
» DIAMETRO TAMIZ

=»DIAMETRO MEDIO DE PARTICULA

= [NDICE DE HOMOGENEIDAD ( 66% en la media )

= [NDICE VALOR ZOOTECNICO (< 250 y > 2000 micras )
=»\/ARIABILIDAD ENTRE MUESTRAS
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“We work hard to do the

best job possible.”
-Walt Disney

Antonio.palomoyague@adm.com
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